Menu het Jachthuis 4 gangen

Amuse

Canard a I’Orange
Gangzenlever, sinaasappel, champagne, witlof

ook

Skrei-kabeljauw
Chorizo, aardappelkaantjes, zunrkool

skokok

Kalfsentrecéte

Polenta, snijboon, kalfswang, eigen jus, kappertjes, uitjes
skokok

Spongecake
Pompoen, pecan-noten, linoen

of

Selectie kazen (Supplement € 5.00)

€ 49.50

U kunt ook a-la-carte een eigen selectie mafken uit de gerechten van menu
het Jachthuis en Menu Prestige, deze in ruimer geportioneerd en anders geprijsd.

Voorgerechten € 18.75 / Tussengerechten € 20 / Hoofdgerechten € 37.50 /
Nagerechten € 13.50 / Selectie kazen € 16

Specialiteiten a la carte

€25 Ganzenlever. Appeltjes, Calvadosjus

€ 37.50 Wildspecialiteit. Veluws Reerug, amandel, eigen jus,
vossenbes, winters garnituur

€15 Soufflé van vanille & kwark. Sorbet van peer, koffie *.

* Gegien de bereidingstijd van ongeveer 25 miinuten, is het aan te bevelen
deze vooraf te bestellen.



Menu Prestige 6 gangen

Amuse

Italiaanse salade
Langoustine, mafkreel, bergamotmayonaise

Kk

Hollandse mul
Noordzeecrab, zwarte quinoa, grapefruit

ook

Zeeduivel
Bloem#kool, truffel, beurre noisette

sokok

Veluws Reerug

Amandel, vossebes, eigen jus, seizoensgarnitunr
sokok

Selectie kazen
Ambachtelijk geaffineerd, geserveerd met bijpassend garnitunr

Kk

Dessert mandarijn
Witte chocolade, pure chocolade, tapioca, speculaas

€ 72.50

Natunrlijk kunt u ich ook laten verrassen met enkele gerechten geselecteerd door Chef
de Cuisine Peter Paul van den Breemen

3 gangen € 45.00 / 4 gangen € 55.00 / 5 gangen € 65.00 /
6 gangen € 72.50 / 7 gangen € 79.50

* Menu’s zijn uitsluitend per tafel te bestellen.

Wijnen
Wees vrij om onge nitgebreide wijnkaart te raadplegen, wij adviseren u
met alle plezier en kennis. Uiteraard kunt u ook onge sommeliers een

bijpassend glas wijn laten serveren. De prijs varieert tussen €7.50 en
€9.50 per glas. Wijnarrangementen ijn beschikbaar vanaf €23.50
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